
Café, Pizzeria & Ristorante

2x in Ihrer Nähe
2170 Poysdorf

02552 / 29 444

2225 Zistersdorf

02532 / 80000

Wo immer im Verlauf der menschlichen Geschichte Hochkulturen entstanden, da entstand 

und entwickelte sich auch eine Esskultur besonderer Güte. Es ist heute allgemein 

anerkannt, dass in Italien die Wiege der abendländischen Kochkunst stand. Als die 

Griechen in der Antike Sizilien besiedelt hatten, wurden sie kurze Zeit später von den 

Römern unterworfen. Dieses zunächst sehr asketisch und sittenstreng geprägte Volk 

„Sage mir was Du ißt - und ich sage Dir wer Du bist.”

Die Küche (Kochkunst) als zivilisatorische Errungenschaft eines Landes ist 

besonders geeignet, um Fremden einen Hinweis auf die Menschen, die in 

diesem Land zu Hause sind, Ihr Wesen, ihre Sitten und ihre Kultur zu geben.

begann, nachdem man sich erfolgreich auf der 

Apenninhalbinsel (Italien) niedergelassen hatte, die 

Kulturen der eroberten Völkerstämme aufzugreifen und 

weiter zu entwickeln. Dafür sorgten z.B. Lukull (ein 

römischer Feldherr), Cicero (Staatsmann und 

Philosoph), Ovid (Dichter) und Plinius (Historiker). Die 

Kaiser, ihr Hof und die Reichen im Lande kitzelten ihre 

verwöhnten Zungen und Gaumen immer wieder mit 

neuen Delikatessen aus allen Teilen der eroberten Welt. 

Im Bergschnee frischgehalten wurden durch Eilboten 

z.B. Austern von den britannischen Inseln, Früchte aus 

Persien und Honig aus den Wäldern Germaniens nach 

Rom geschickt.

2170 Poysdorf, Josefsplatz 8

Tel. 02552 / 29444



Suppen

Vorspeisen

Salate

S1 Frittatensuppe (ACG) 4,90
S2 Leberknödelsuppe (AC) 4,90
S3 Minestrone 4,90
S4 Knoblauchcremesuppe (ACG) 4,90
S5 Altwiener Kutschersuppe (ACG) 4,90

(Rindsuppe mit Leberknöderl und Frittaten)

V1 Schrimpscocktail 8,90
V2 Frutti di Mare (BR) 8,90
V3 Mozarella mit Tomaten auf Blattsalat (G) 8,90
V4 Samos (Fleischpalatschinke mit Käse überbacken) (ACG) 8,50
V5 Cozze (Miesmuscheln mit Zwiebel in Weißweinsauce) (ACR) 9,90
V6 Carpaccio di Manzo (ACG) 9,90

 (BCG)

40 Gemischter Salat 5,90
49 Grüner Salat 5,90
48 Tomatensalat mit Zwiebeln 5,90
41 Thunfischsalat (D) 9,50
42 Salat mit gegrilltem Schafkäse und Oliven (G) 9,50
43 Salat mit Schinken und Ei (C) 9,50
44 Salat mit Schrimps (B) 9,90
45 Salat Frutti di Mare (BR) 9,90
46 Salat mit gegrillten Putenstreifen 9,90
47 Salat mit gebackenen Hühnerstreifen (ACG) 9,90

Salatdressing nach Wunsch:
Essig & Öl (O), American (CGO), Joghurt (CG), Balsamico (O)

Dazu empfehlen wir ofenfrisches Pizzabrot 3,90



Paste - Teigwaren
      (a) Spaghetti    (b) Tortellini    (c) Gnocchi    (d) Penne

50 Al Olio e Pepperoni Olivenöl, Pfefferoni u. Knoblauch 8,90
51 Al Pomodore Tomatensauce und Knoblauch 8,90
52 Bolognese Fleischsauce (Rind) (L) 9,90
53 Alla Panna Oberssauce (G) 8,90
54 Con Prosciutto Schinken und Oberssauce (G) 10,90
55 Carbonara Speck, Obers und Ei (CG) 10,90
56 Arabiata Speck, Champignons u. Knoblauch 10,90
57 Amatriciana (scharf) Speck, Zwiebel u. Pfefferoni 10,90
58 Carettiera Thunfisch, Champignons, Zwiebel (DG) 10,90
59 Formaggi Gorgonzola und Obers (G) 10,90
60 Con Salmone Lachs und Oberssauce (DG) 10,90
61 Frutti di Mare Meeresfrüchte und Tomatensauce (BDR) 11,50
62 Con Broccoli Schinken, Broccoli und Oberssauce (G) 10,90
63 Prima Vera Broccoli, Champignons, Zwiebel und Obers (G) 10,90
64 Al Funghi Champignons, Zwiebel und Oberssauce (G) 10,90
65 Con Gamberonni Schrimps, Zwiebel und Tomatensauce (B) 11,50
66 Con Pollo Putenfleisch, Champignons und Obers (G) 11,50
67 MaMaMia (scharf) 11,50

Schrimps, Zwiebel, Broccoli, Pfefferoni und Tomatensauce (B)

 (AC)  (AC)  (ACG)  (AC)

10 Fakten rund um die Spaghetti, von denen nicht alle stimmen ….

1. Spaghetti Carbonara mit extra Speck und Schlagobers ist sowohl Leibgericht von George W. Busch als auch 
von Osama bin Laden.

2. Die Firma Berres-Nudeln in Gerolzahn (Deutschland) produzierte für ein Hof Fest eine Spaghetti mit 
unglaublichen 1.180 Metern Länge.

3. Guiseppe Verdi aß für sein Leben gern Maccaroni und Tagliatelle. Während seiner Zeit in Petersburg wurden 
die Nudeln zusammen mit den dazu benötigten Zutaten für die entsprechenden Gerichte extra für ihn aus Italien 
geholt.

4. 1976 wetteten Hans Krankl und Herbert Prohaska den Ausgang eines meisterschaftsentscheidenden großen 
Wiener Derbys (Rapid  Austria) um eine Portion Spaghetti.

5. 1974 - In Tucon (Arizona) verklagte der Bauarbeiter Bill Baxter den Restaurantbesitzer Jo Cameron wegen 
einer zu kleinen Portion Spaghetti  und gewann den Prozess.

6. Es gibt heue etwa 300 - 400 unterschiedliche Nudelsorten und dazu etwa 3000 registrierte Rezepte und 
Zubereitungsarten von Pasta.

7. Rasputin versprach sich aus der häufigen Aufnahme von Pastagerichten aller Art aphrotisierende Wirkung.
8. Der spanische General Franko gefiel sich darin auf den Schlachtkarten seiner Generäle Truppenbewegungen 

und Grenzen mit gekochten Spaghettinudeln zu markieren. 
9. 2003 bei Wetten dass wird ein Mann Wettkönig, der eine ungekochte Spaghetti zwischen zwei Traktoren 

eingeklemmt transportiert ohne dass sie abbricht.
10. 1957 veröffentlichte die BBC einen Kurzfilm als Aprilscherz wo von einem Baum (im schweizerischen Tessin 

Spaghetti geerntet wurden. Viele hundert Seher wurden in den April geschickt. Anrufer erkundigen sich sogar 
wegen dem Kauf solcher Bäume.

Wenn du wissen möchtest welcher Fakt zu Spaghetti 1 - 10 stimmt blättere auf Seite 12



Gebackenes

80 Lasagne al Forno Teigblätter mit Fleischsauce (Rind) (ACGL) 10,90
81 Broccoli al Forno mit Pizzablock und Oberssauce (AG) 10,90
82 Spinaci al Forno mit Tomatenscheiben & Zwiebel (AG) 10,90
83 Spaghetti al Forno mit Fleischsauce u. Käse überbacken (ACGL) 10,90
84 Penne Marcello mit Pizzablock, Speck, Broccoli, Obers 11,20

                          und Käse überbacken (ACG)

70 Geb. Emmentaler mit Sauce Tartare (ACG) 9,50
71 Geb. Camembert mit Preiselbeeren (ACG) 9,50
72 Geb. Champignons mit Sauce Tartare (ACG) 9,50
73 Geb. Karfiol mit Sauce Tartare (ACG) 9,50
74 Geb. Broccoli mit Sauce Tartare (ACG) 9,50
76 Geb. Gemüseteller mit Sauce Tartare (ACG) 10,90

Risotto
110 Frutti di Mare mit Meeresfrüchten in Tomatensauce (BDR) 12,50
111 Con Pollo mit Putenfleisch in Oberssauce (G) 12,50
112 Prima Vera Gemüserisotto mit Champignons, 11,90

                        Zwiebel, Broccoli und Petersilie (G)

113 Con Gamberonni mit Zwiebel und Schrimps 12,50
                             in Tomatensauce (B)

Die Esskultur der Italiener
Not macht bekanntlich erfinderisch; und da die Italiener von Natur aus mäßig und sparsam 
leben und die Qualität von Speisen und Zutaten immer vor der Quantität rangierte, 
entwickelten sie sich zu Meistern des Würzens.
Nirgendwo sonst als in Italien findet man so viele Würzkräuter in Gebrauch: Salbei und Basilikum, Majoran und 
Oregano, Petersilie, Lorbeer, Knoblauch, Zwiebeln aller Art (die Italiener unterscheiden hier sehr genau!), 
frischgemahlener Pfeffer, Fenchel, Zimt und Pfefferschote. Doch niemals wird im Übermaß gewürzt: Auf die 
richtige Dosierung kommt es an! Und auch die Zutaten müssen immer frisch und von guter Qualität sein; noch 
immer zieht der Italiener, den Wochenmarkt, wo er prüfen und auswählen kann, dem Supermarkt und der 
Tiefkühltruhe vor. Die richtigen Zutaten und die richtige Zubereitung einer Mahlzeit sind essentielle Dinge. Daher 
begegnet man in Italien, ob in einem feudalen Ristorante, einer gutbürgerlichen Trattoria oder einer kleinen 
Rosticceria (wo der Wirt selbst am Holzkohlenherd steht) immer wieder laut diskutierenden Italienern, die sich 
über die Zusammenstellung ihrer Mahlzeit unterhalten.
Die Stunde der Mahlzeit ist für sie alle heilig, und die Speisenfolge hat in Italien den Stellenwert eines Rituals.



Pizze
1 Marinara Tomaten, Knoblauch, Oregano 7,50

2 Margherita Tomaten, Käse und Oregano (G) 8,50

3 Cipolla Tomaten, Käse, Zwiebel und Oregano (G) 9,20

4 Al Funghi Tomaten, Käse, Champignons und Oregano (G) 9,50

5 Al Carciofini Tomaten, Käse, Artischocken und Oregano (G) 9,50

6 Romana Tomaten, Käse, Sardellen und Oregano (GD) 9,50
*7 Cardinale Tomaten, Käse, Pizzablock  und Oregano (G) 9,90

8 Salami Tomaten, Käse, Salami und Oregano (G) 9,90

9 Di Carne Tomaten, Käse, Fleischsauce, Oregano (G,L) 9,90

10 Napolitana Tomaten, Käse, Kapern, Sardellen, 9,90
              Oliven, Oregano (G,D)

11 Toscana Tomaten, Käse, Pizzablock, Champignons, Oregano (G) 9,90

12 Sorrento Tomaten,  Käse, Broccoli, Mais, 9,90
              Paprika und Oregano (G)

13 Catania (scharf) Tomaten, Käse, Letscho, und Oregano (A,G) 9,90

14 Contadino Tomaten, Käse, Speck, Zwiebel, 9,90
              Pfefferoni und Oregano (G)

15 Al Tonno Tomaten, Käse, Thunfisch, Zwiebel und Oregano (DG) 10,50

Die erste Auslieferung einer Pizza gab es im Jahr 1889 
durch Raffaele Esposito, dem Besitzer der Pizzeria Pietro il 
Pizzaiolo in Neapel. Empfänger waren König Umberto I und 
seine Gattin Königin Margherita, die begierig war, diese lokale 
Speise kennenzulernen. Da es nicht in Frage kam, in einer 
solch niedrigen Spelunke wie Espositos zu dinieren, wurde er 
eben angehalten, etwas in die königlichen Gemächer zu 
bringen. Esposito backte drei verschiedene Pizzen, wovon die 
Pizza in den Farben der Nationalflagge mit Tomate, Mozzarella 
und Basilikum der guten, patriotischen Königin Margherita am 
besten geschmeckt haben soll. Auch heute noch gilt die Pizza 
Margherita, wie sie seit dem genannt wird, zu den beliebtesten 
und meistbestellten Pizzen überhaupt.

 (AC)



Pizze
16 Feuerwehr Tomaten, Käse, Speck, Zwiebel, Knoblauch, 10,50

              Pfefferoni & Oregano (fein zerhackt - sehr scharf) (G)

17 Quattro Stagioni Tomaten, Käse, Pizzablock, 10,50
              Champignons, Artischocken und Oregano (G)

18 Vegetaria Tomaten, Käse und Gemüse (G) 10,50

19 Trentino Tomaten, Käse, Spinat, Mozzarella, 10,50
              Schafkäse und Oregano (G)

20 Quattro Formaggi Tomaten, Mozzarella, Gouda, 10,50
              Gorgonzola, Schafkäse und Oregano (G)

21 Provenciale Tomaten, Käse, Pizzablock, Speck, 10,50
              Mais, Pfefferoni & Oregano (G)

22 Rusticana Tomaten, Käse,  Pizzablock, Champignons, 10,50
              Artischocken, Oliven, Ei und Oregano (G)

23 Capricciosa Tomaten, Käse,  Pizzablock, Champignons, 10,50
              Artischocken, Oliven, Sardellen und Oregano (D,G)

24 Hawaii Tomaten, Käse, Pizzablock, Mais, 10,50
              Ananas und Oregano (G)

25 Diabolino Tomaten, Käse, Pizzablock, Champignons, 10,50
              Salami, Perlzwiebel und Oregano (G)

26 Al Capone Tomaten, Käse, Speck, Kapern, Sardellen, 10,50
              Pfefferoni, roter Paprika und Oregano (D,G)

27 Venezia “Süße Pizza” Tomaten, Käse, Camembert 10,50
              und Preiselbeeren (G)

28 Gorgonzola e Prosciutto Tomaten, Käse, 10,90
              Gorgonzola Rohschinken und Oregano (G)

29 Al Pollo Tomaten, Käse, Putenfleisch, Zwiebel, 10,90
              Paprika und Oregano (G)

30 Frutti di Mare Tomaten, Käse, Thunfisch 10,90
              und Meeresfrüchte (B,D,G,R)

31 Haus Pizza Tomaten, Käse, Lachs Shrimps und Oregano (B,D,G) 10,90

36 Bella Italia Tomaten, Käse, Mozzarella, 10,50
              Tomatenscheiben, Oliven und Oregano (G)

37 Mexicana Tomaten, Käse, Salami, Zwiebel, Mais, 10,50
              scharfe Pfefferoni und Oregano (G)

 (AC)



Pizze
38 Bürgermeisterpizza Tomaten, Käse, Pizzablock, 10,90

              Speck, Salami, Zwiebel, Ei (G)

39 Royale Tomaten, Käse, Mozarella, Prosciutto, 10,90
              Tomatenscheiben (G)

P40 Ruccola Tomaten, Käse, Ruccola, Mozarella, 10,90
              Tomatenscheiben, Parmesan (G)

P41 Casanova Tomaten, Käse, Schrimps, Zwiebel, Broccoli (B,G) 10,90

P42 Siziliana Tomaten, Käse, Bolognese, Pfefferoni, Zwiebel (G,L) 10,90

P43 Milano Tomaten, Käse, Pizzablock, Speck, Salami, Mais (G) 10,90

P44 Mafia Tomaten, Käse, Salami, Champignons, Pfefferoni, Ei (G) 10,90

32 Familienpizza Tomaten, Käse 23,90

für 4 Personen + 4 Beilagen nach Wahl

Zusätzliche Beilagen 1,50
Meeresfrüchte, Schrimps, 2,50
Rohschinken, Putenfleisch 2,50

33 Pizzastangerl 3,50

34 Gefülltes Pizzastangerl mit Pizzablock und Käse (G) 5,90

10 Fakten rund um die Pizza, von denen nicht alle stimmen ….

1. Pizza wird bei etwa 500°C gebacken.
2. Die Astronauten der Apollo 12 (1969) hatten erstmals von der NASA 

entwickelte Astronautennahrung an Bord. Unter den Trockenprodukten, 
Tabletten und Konserven fand sich auch eine Paste die nach Oliven, 
Basilikum und Knoblauch schmeckte. Dieses Produkt nannten die 
NASA Wissenschafter liebevoll „Tuben-Pizza“

3. 1964 versuchte der Getränkeriese Coca Cola in Atlanta (USA) eine 
Limonade zu entwickeln die geschmacklich an die Pizza erinnert.

4. 1989 entwickelte Schöller in Nürnberg eine Eissorte die auf einer 
Basilikum Kräutermischung basierte. Diese Sorte bekam man in 
Deutschland eine Saison lang unter dem Namen Pizzetta.

5. 1830 eröffnete die erste Pizzeria der Welt in Neapel das „Port Alba“ 
ist heute noch geöffnet.

6. 1880 legte die italienische Behörde den Durchmesser der Pizza mit 
35 cm fest. Dieser Durchmesser entsprach genau dem Durchmesser 
der Mittelrose im Glasfenstermosaik des Domes zu Florenz.

7. 1522 kam die Tomate nach Europa ein Meilenstein in der Entwicklung 
der Pizza.

8. In der Nazizeit war die Pizza in Deutschland wegen des Umstandes 
„undeutsch“ zu sein verboten. Hausfrauen halfen sich damit die Pizza 
kurzerhand auf „Schinkenteigteller“ umzubenennen.

9. In der päpstlichen Bulle von Gregor dem XIII war die Pizza als 
„Gericht des Himmels“ erwähnt worden (1582).

10. Das Wort Pizza entspringt dem altneapolitanischen Wortstamm 
piceá und bedeutet „zupfen“. Von dem Teiglaib werden kleine 
Stücke gezupft, dünn ausgerollt und gebacken.

Auf Wunsch bereiten

wir Ihre Pizza

“Amerikanisch”

mit doppeltem Boden zu + € 2,00

3535 4,904,90Pizza “Pizzi”Pizza “Pizzi”
mit Tomaten, Käse und 1 Auflage

Für den kleinen Hunger

Standardpizzen
ohne Knoblauch - 
auf Wunsch mit

Knoblauch GRATIS

Wenn du wissen möchtest welcher Fakt zur Pizza 1 - 10 stimmt blättere auf Seite 12

Jede Pizzakann auch auf
Calzone-Art (gerollt)

bestellt werden

 (AC)



Hauptspeisen vom Schwein

HS1 Naturschnitzel mit Reis (A) 10,90

HS2 Champignonschnitzel mit Reis (A) 11,90

90 Wiener Schnitzel vom Schwein10,90mit Pommes oder 

Kartoffelsalat (A,C,G,M,O)

98 Cordon Bleu mit Pommes (A,C,G) 11,90

99 Bauern Cordon Bleu 12,90
    mit Zwiebel, Speck, Käse und Pommes (A,C,G)

100 Popeye Cordon mit Spinat, Speck, Mozarella u. Pommes (A,C,G) 12,90

103 Picata Milanese Schweinsmedaillons in Parmesan- 14,50
    teig gebacken, dazu Spaghetti in Tomatensauce (A,C,G)

HS3 Scaloppine Veronese Schweinsschnitzel mit Pizzablock 14,50
    und Käse gratiniert dazu Spaghetti in Tomatensauce (A,C,G)

101 Weinviertler Schweinsmedaillons 14,90
     in Apfel- und Preiselbeersauce mit Thymian, Reis (A,C,G,O)

HS5 Saltimboca alla Romanca Schweinslungenbraten 14,90
    mit Rohschinken, Salbei und Reis (A)

HS6 Medaillon di Mare Schweinslungenbraten gegrillt 14,90
    mit Speck, gerösteten Zwiebeln und Bratkartoffeln (A)

95 Grillkotelette mit Pommes & Kräuterbutter (A,G) 12,50

96 Pfefferkotelette mit Pommes (A,G) 12,90

97 Bauernkotelette mit Speck, Zwiebel, und Pommes (A) 12,90

HS7 Letschokotelette mit Reis (A) 12,90

HS8 Balkan Spieß mit Letscho und Reis (A) 14,90

HS9 Medaillons Madagaskar 14,90
    Schweinslungenbraten in Pfeffersauce mit Bratkartoffeln (A,G)

104 Spare Ribs 17,20
    mit Bratkartoffeln, Cocktailsauce und Salatgarnitur (C,G)

105 Spare Ribs Mexicana (scharf) 17,90
    mit Bratkartoffeln, Cocktailsauce und Salatgarnitur (C,G)

106 Ribs & Wings “DI MARE” 17,50
    1x Ribs und 5x Chicken Wings, Bratkartoffeln,

    Salatgarnitur und Cocktailsauce (C,G)



Hauptspeisen vom Rind

Hauptspeisen vom Geflügel

HR1 Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln (A) 16,90

HR2 Zigeunerrostbraten mit Buttersaft und Reis (A) 16,90

HR3 Knoblauchrostbraten mit Bratkartoffeln (A) 16,90

HR4 Rostbratengeschnetzeltes 16,90
        mit Zwiebel, Majoransauce und Reis (A,G)

HR5 Rindsgulasch mit Semmelknödel (A,C,G) 15,90

HR6 Rindsrahmbraten mit Semmelknödel (A,C,G) 15,90

91 Putenschnitzel mit Pommes oder Kartoffelsalat (A,C,G,O) 11,90

HG1 Putenschnitzel natur mit Reis (A) 11,90

92 Hühnerschnitzel mit Speck, geröstetem Zwiebel, 14,90
     Champignon, in Oberssauce und Reis (A)

HG2 Putensteak Hawaii mit gegrillten Ananas und Reis (A) 13,90

102 Putengeschnetzeltes mit Majoransauce und Reis (A,G) 13,90

HG3 Mexikanische Putenpfanne mit Mischgemüse, 13,90
     Reis, frischer Tomate und Chilli (scharf) (A)

HG4 Maria Theresien Spieß mit Pizzablock und 14,90
     Käse gefüllt, gegrillt mit Pommes (A,G)

HG5 Puten Cordon Bleu mit Pommes (A,C,G) 12,90

HG6 Hühnerspieß mit Reis und Letscho (A) 14,90

93 Chicken Wings 11,90
     9 Stk. mit Potatoe-Wedges und Cocktailsauce (C,G)

94 Chicken Sticks 11,90
     9 Stk. mit Potatoe-Wedges und Cocktailsauce (A,C,G)

     Beilagen:  Pommes, Bratkartoffeln, Petersilkartoffeln

            Reis, Gemüse, Kartoffelsalat 3,50



Eine Katze und eine Maus gehen in die 

Konditorei. Die Maus piepst: "Mir bitte ein 

Stück Erdbeertorte mit Sahne!”

Schnurrt die Katze: "Und mir tun Sie bitte 

etwas Sahne auf die Maus!”

Dessert
115 Tiramisu (hausgemacht) (A,C,G,F) 5,90

D1 Marmeladepalatschinken 2 Stück (A,C,G,F) 5,90

116 Topfenpalatschinken 2 Stück mit heißer Vanillesauce (A,C,G,F) 5,90

117 Nußpalatschinken 2 Stück mit heißer Schokosauce (A,C,G,F) 5,90

D2 Eispalatschinken 2 Stück mit Vanilleeis u. Schlagobers (A,C,G,F) 6,90

118 Mohr im Hemd mit Schlagobers (A,C,G,F) 5,90

Tee
306 Schwarzer Tee 3,20
307 Früchtetee 3,20
308 Pfefferminztee 3,20
309 Kamillentee 3,20

Unsere Spezialtees entnehmen Sie 
bitte der Teekarte.

Kaffee
301 Melange 3,20
302 Kleiner Brauner 2,50
303 Großer Brauner 3,70
304 Cappuccino mit Schlag 3,70
311 Cafe Latte 3,80
312 Latte Macchiato 3,80

305 Heiße Schokolade 3,50

Fisch
85 Schollenfilet gebacken mit Kartoffelsalat (A,C,D,G,O) 12,90

86 Schollenfilet natur mit Reis (A,D,G) 12,90

87 Zanderfilet gebacken mit Kartoffelsalat (A,C,D,G,O) 14,90

88 Zanderfilet natur mit Reis (A,D,G) 14,90

89 Calamari fritti mit Sauce Tartare (A,G,R) 12,90

F1 Scampi gegrillt mit Kräuterreis und kleinem Salat (B,G,O) 19,90

F2 Scampi Vinobianco 19,90
     in Knoblauch Tomatensauce mit Reis (B,G,O)

F3 Fritto Misto Gemischte Fischplatte (B,C,D,G,R) 25,90



Alkoholfrei
Getränke

201 Soda Zitron* 0,25 l 2,50
202 Mineral mit Kohlensäure 0,3 l 2,80
203 Mineral ohne Kohlensäure 0,3 l 2,80
204 Apfelsaft 0,25 l 2,90
205 Apfelsaft gespritzt 0,25 l 2,50
228 Apfelsaft naturtrüb 0,25 l 3,10
229 Apfelsaft naturtrüb gespr. 0,25 l 2,70
230 Marillennektar 0,25 l 3,40
231 Marillennektar gespr. 0,25 l 3,10
232 Traubensaft 0,25 l 3,40
233 Traubensaft gespritzt 0,25 l 3,10
207 Orangensaft 0,25 l 2,90
208 Orangensaft gespritzt 0,25 l 2,50
210 Cola 0,33 l 3,40
211 Cola light** 0,33 l 3,40
212 Fanta 0,33 l 3,40
213 Sprite 0,33 l 3,40
214 Almdudler 0,35 l 3,40
215 Frucade 0,35 l 3,40
216 Eistee Zitrone 0,33 l 3,40
217 Eistee Pfirsich 0,33 l 3,40
218 Pfanner Erdbeer 0,2 l 3,60
219 Pfanner Johannisbeer 0,2 l 3,60
220 Pfanner Pfirsich 0,2 l 3,60
221 Pfanner gespritzt 0,33 l 3,90
223 Schweppes Tonic 0,2 l 3,20
224 Schweppes Bitterlemon 0,2 l 3,80
225 Schweppes gespritzt 0,25 l 3,80
227 Red Bull 0,25 l 3,80

Bier

     Faßbiere
240 Stiegl Goldbräu 0,3 l 3,80
241 Stiegl Goldbräu 0,5 l 4,20
242 Stiegl Paracelsus-Zwickl 0,3 l 3,80
243 Stiegl Paracelsus-Zwickl 0,5 l 4,20
244 Stiegl Zitronen Radler 0,3 l 3,80
245 Stiegl Zitronen Radler 0,5 l 4,20

     Flaschenbiere
246 Stiegl alkoholfrei 0,5 l 3,80
247 Stiegl Weisse naturtrüb 0,5 l 4,20

Schnäpse
320 Grappa 2 cl 3,20
321 Vodka 2 cl 3,20
323 Bacardi 2 cl 3,20
324 Fernet Branca 2 cl 3,20
325 Rum 2 cl 3,20
326 Obstler 2 cl 3,20
327 Four Roses 2 cl 3,40
329 Tequilla 2 cl 3,40
330 Jägermeister 2 cl 3,20
331 Baileys 2 cl 3,20
332 Metaxa 2 cl 4,20
333 Cognac Hennessy 2 cl 4,20

Aperitif
400 Kaiserspritzer 4,60
401 Aperolspritzer 4,60
402 Pfirsichspritzer 4,60
403 Campari Orange 4,70
404 Campari Soda 4,30
405 Martini Extra Dry 4,50
406 Martini Rosato 4,50
407 Martini Bianco 4,50

Wein
    Schankwein

260 Grüner Veltliner  l 2,40
261 Zweigelt  l 2,40
262 Weiss gespritzt ¼ l 3,20
263 Rot gespritzt ¼ l 3,20

    Offene Bouteillenweine aus Poysdorf
265 Stadtwein Weinviertel DAC  l 3,20
266 Stadtwein rot  l 3,20
267 Saurüssel  l 3,20
268 Welschriesling  l 3,20

    Italienische Weine
270 Frascati  l 3,20
272 Lambrusco  l 3,20
273 Chianti  l 3,20
274 Valpolicella  l 3,20

    Italienische Flaschenweine
284 Frascati 0,75 l 15,00
285 Lambrusco 0,75 l 15,00
286 Chianti 0,75 l 15,00
287 Valpolicella 0,75 l 15,00

    Sekt und Frizzante
290 Poysdorfer Frizzante 0,75 l 22,00
291 Poysdorfer Veltlinersekt 0,75 l 24,00

Fragen Sie nach der Weinkarte mit
Weinen von Poysdorfs Weingütern.

* Jugendgetränk   **enthält eine Phenyalaninquelle



Café, Pizzeria & Ristorante

Auflösung zu den 10 Fakten rund um die Pizza
Richtig ist : 1   5   7   10

Auflösung zu den 10 Fakten rund um Spaghetti
Richtig ist : 2   3   6   9   10

 Zustellser
vice

     

02552 / 29444

        
 Fast alle Speisen können Sie

       n
atürlich auch über unseren

      Z
ustellservice bestellen !

 Bestellen Sie unter
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